SOTTO
PIANO

RISTORANTE-BAR

Da olire 50 anni, la famiglia Di Giovanni vi accoglie nel cuore della tradizione italiang,
con il rispetto e la qualitd che solo i migliori ingredienti possono offrire.

Benvenuti al Sottopiano, dove ogni piatto racconta una storia di passione e autenticitd.

FAMIGLIA DI GIOVANNI DAL 1972



APERITIVI & COCKTAILS

HUGO 11
APEROL SPRITZ 11
CAMPARI SPRITZ 11
LIMONCELLO SPRITZ 14
BELLINI 11
NEGRONI 12
MOSCOW MULE 13
AMARETTO MULE 13
BLOODY MARY 13,50
PORNSTAR MARTINI 14
ESPRESSO MARTINI 14

POUR UN PLUS GRAND CHOIX, DEMANDEZ NOTRE CARTE DE COCKTAILS SIGNATURE



BOLLICINE & VINI

DEMANDEZ NOS GRANDS VINS AU VERRE

FRANCIACORTA CA’ DEL BOSCO 13
MOSCATO D'ASTI 8
MOET & CHANDON 15
RUINART BLANC DE BLANCS 28

MOCKTAIL

CRODINO TONIC 10
HUGO 10
SPRITZ 10

GIN COPPERHEAD 10

AMARETTO MULE 10

GIN & TONICA

(Fever Tree)

MARE CAPRI 14
BULLDOG 14
DOUBLE YOU 14
GIN MARE 14
COPPERHEAD 14



ANTIPASTI

VITELLO TONNATO 21

Fines tranches de veau cuites, sauce au thon, cépres et anchois

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI 22

Friture de calamars et scampis

IL NOSTRO ANTIPASTO MISTO 29/PERS.

Assortiment de hors-d'ceuvre ¢ I'italienne
(Min. 2 personnes)

PINSA DI STAGIONE 25
CROCCHETTE DI PARMIGIANO 19

Fondue de parmesan

ACCIUGHE DEL CANTABRICO E CREMA DI BURRATA 29

Anchois canfabriques (50g] et burratina

MELANZANE ALLA PARMIGIANA 22

Aubergines gratinées au four, focaccia, stracciatella et pesto de basilic

CARPACCIO DI POLPO 25
Carpaccio de poulpe



PRIMI

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 25/27

Spaghettis aux vongoles

RISOTTO AGLI SCAMPI 25/27

Risoffo au safran, courgettes et scampis

SPAGHETTI CHITARRA Al CROSTACEI 39/41
Spaghettis aux fruits de mer, noix de Saintjacques (Min. 2 pers./prix par pers.)

PACCHERI ALL ASTRICE (PRIX DU MARCHE)

Paccheri au homard

RAVIOLI RICOTTA SPINACI AL BURRO E SALVIA 23/25

Ravioli de ricotta et épinard au beurre de sauge

RIGATONI ALLA CARBONARA 25/27

Rigatoni, guanciale, jaune d'ceuf, pecorino romano, poivre noir

ORECCHIETTE FRESCHE Al BROCOLI E SALSICCIA 23/27

Orcchiette fraiche aux brocolis et saucisse italienne

FUSILLI ALL" ARRABBIATA E BURRATA 23/25

Fusilli & I'arrabiata et burrata



SECONDI

COTOLETTA ALLA MILANESE 39

Cote de veau pannée

TAGLIATA DI MANZO 39

Beeuf grillé, roquette, balsamique DOF, parmesan 36 mois

OSSO BUCO ALLA MILANESE 37

Osso buco de veau accompagné de son risofto au safran

SCALOPPINA ALLA VALDOSTANA 35

Escalope de veau en portefeuille farcie de Fontina et Parme, parfumée au romarin

BRANZINO ALLORIGANO, OLIVE TAGGIASCHE, CAPPERI 31

Filet de bar parfumé a l'origan, olive taggiasche et cépres

POLPO ALLA SICILIANA 36

Poulpe snacké, caponata, poudre d'olive et huile aux herbes

PESCE DEL GIORNO (PRIX DU MARCHE)

Peche du jour

CONTORNI
(ACCOMPAGNEMENTS)

ASSIETTE DE LEGUMES GRILLES 10€
SALADE 6€
TAGLIATELLES 6€
PATATE AL FORNO 5€



LUNCH

TOUS LES MIDIS
NOUS YOUS PROPOSONS,

MENU 2 SERVICES 29

Entrée e Plat (hors carte)

MENU 3 SERVICES 35

Entrée ® Plat ® Dessert (hors carte)

GLUTEN FREE A LA DEMANDE
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